BURNING

NAAN

ENTREES

Samossa végétarien......3 €

Pdte croustillante garnie de 1égumes épicés

(1)

Roll poulet..............uuu...... 3 €

Rouleau croustillant au poulet épicé (1)

Cheese naan ................... G €

Pain maison fourré au fromage (1) (2)

A PICORER

Poulet tikkd .....ccevenneneee. 11 €

Poulet mariné al'indienne (1)

Burning potatoes........... 6€

Pommes de terre croustillantes aux épices (1)
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PLATS

Légumes korma........... 13 €

Curry de légumes accompagneé d'un achar a
la pomme et de riz basmati (2)

Butter chicken.............. 14 €

Morceaux de poulet tandoori mijotés dans
une sauce épicée, accompagnés d'un achar a
la pomme et de riz basmati (2)

DESSERTS

Tiramisu rose & litchi.y,5 €

Biscuit @ la cuillére trempé au sirop de rose &
ses morceaux de litchi (2) (3)

Mangue évasion.......... I.,5 €

Biscuit sablé, creme de mangue, zeste de
citron vert & poudre de mangue séchée

(1) (2) (3)

Origine du poulet : France - Pologne
Allergenes : gluten (1), lait (2), ceufs (3)



BURNING

NAAN

NAANS
WRAPS

Wrap veg korma........... 13 €

Naan garni de légumes korma, pousses
d'épinard, carottes curcuma, pickles d'oignon
et de concombre, accompagné de burning
potatoes & sauce mangue (1) (2)

Wrap chicken................ 1 €

Naan garni de poulet mariné€, pousses
d’épinard, carottes curcuma, pickles d'oignon
et de concombre, accompagné de burning
potatoes & sauce mangue (1) (2)

Envie de fromage ? Remplacez le naan nature
par un cheese naan +2 €
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BOX A
PARTAGER

Pour 2

Apéro boX.....cccccerrrreennn.. 15 €

1cheese naan, 2 samossas & 2 rolls (1) (2)

Mixed boxX .....cccceevvrereeee. 15 €

1burning potatoes, 2 samossas & 2 rolls (1)

Pour i

Plateau végétarien......30 €

Plateau composeé de légumes korma, 4
samossas, burning potatoes & 2 cheese naans

(1) (2)
Platecu chicken burning ...35 €

Plateau composé de poulet tikka, 4 rolls,
burning potatoes & 2 cheese naans (1) (2)

Origine du poulet : France - Pologne

Allergénes : gluten (1), lait (2), ceufs (3)



