LES QUILLES

AU VERRE

LES VINS

Une 15aine de vins au verre qui évoluent au gres des saisons et des coups de
cceurs des cavistes.

Nous vous proposons un large choix en matiere de style et golt avec : 5 vins
blancs, 5 vins rouges, 1vin rose, 1vin orange et 1 bulle.

d partir de g€ le verre de 14c¢l

LES SOFTS

Sélection de jus de vignerons et pétillant sans alcool.
d partir de 3.50€ le verre de 25cl

LES SPIRITUEUX

Sélection de liqueur et digestif de petits producteurs.

d partir de 8¢ le verre de ycl

A LA BOUTEILLE

Retrouvez une sélection de 350 références parmi toutes les régions vinicoles
francaises ainsi que quelques pépites étrangeéres.

Vins blancs, Vins rouges, Vins de macération, Champagnes, Crémants,
Petillants Naturels, Cidres et Bieres artisanaux sont a I’honneur. Ainsi qu’une
gamme de sans alcool. Format bouteille ou magnum, idéal pour les groupes !

Dégustation sur place : Prix sur Bouteille + 8€ de Droit de Bouchon

Bouteille dés 9€



LES QUILLES

LES QUILLES

Les Quilles vous propose des vins de vignerons
indépendants qui travaillent dans le respects du vivant.
La sélection saura ravir tous les palais grace a sélection
de vins bio, biodynamiques et naturels.

AU VERRE

LES VINS

Une 15aine de vins au verre qui
évoluent au grés des saisons et des
coups de cceurs des cavistes.

Nous vous proposons un large choix
en matiére de style et golt avec:

g vins blancs, g vins rouges,

1vinrosé, 1vinorange & 1bulle

a partir de 5€ le verre de 14¢l

LES SOFTS

Sélection de jus de vignerons et
pétillant sans alcool.

a partir de 3.50¢ le verre de 25cl

LES SPIRITUEUX

Sélection de liqueur et digestif de
petits producteurs.

d partir de 8¢ le verre de ycl

ALA
BOUTEILLE

Retrouvez une sélection de 350
références parmi toutes les
régions vinicoles francaises ainsi

que quelques pépites étrangeéres.

Vins blancs, Vins rouges, Vins
oranges, Champagnes, Crémants,
Pétillants Naturels, Cidres et Bieres
artisanaux sont a I’honneur. Ainsi
qu’une gamme de sans alcool.

Format bouteille ou magnum,
idéal pour les groupes !

Dégustation sur place:
Prix sur Bouteille

+ 8€ de Droit de Bouchon



