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COMMUNALE est installé dans une halle industrielle 
construite après la première guerre mondiale, la 
halle dite «MAN», la seule à exister encore 
aujourd’hui. Ce lieu porteur de la mémoire 
industrielle et ouvrière audonienne entame donc une 
nouvelle vie, passant des générateurs électriques à la 
génération d’énergie créative.

COMMUNALE est appelé à devenir le cœur battant du 
quartier des Docks de Saint-Ouen, un morceau de 
ville qui a connu de multiples vies, tour à tour 
campagne champêtre et lieu de villégiature, champs 
de courses hippiques puis complexe industriel... Son 
histoire est intimement liée à celle de Saint-Ouen 
puisqu’il voisine le village du Vieux Saint-Ouen et 
bénéficie d’un site exceptionnel en bordure de Seine 
et aux portes de Paris, autour d’un vaste parc de 12 
hectares.
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Une ancienne halle industrielle qui se 
transforme en lieu de vie. Un lieu du 
quotidien dans un cadre 
extraordinaire où il se passe toujours 
quelque chose. Un lieu de rencontre et 
de partage où l’on peut faire plein de 
choses ensemble ou en solo. Un lieu 
hybride dédié à l’alimentation 
durable, à la transmission des savoir-
faire et des compétences. Un lieu de 
diffusion culturelle, ouvert aux talents, 
à la jeune création locale et à tous les 
publics.

COMMUNALE, c’est un marché : 10 
étals de produits frais et de saison 
animés par des professionnels 
passionnés, primeur, fromager, 

boucher, charcutier, poissonnier, 
traiteur, fleuriste…

COMMUNALE, ce sont des comptoirs 
pour déguster de la cuisine locale et 
internationale dans l’un des 8 
kiosques gourmands dans une 
ambiance sans-façon et un décor sans 
chichi.

COMMUNALE, ce sont des bars où l’on 
boit du bon vin, des cocktails 
détonants, de la bière brassée sur 
place ou un petit café à siroter dans 
un estaminet plus vrai que vrai.

COMMUNALE, c’est une cuisine 
partagée équipée pour organiser des 
ateliers et des formations ouverts à 
tous.

COMMUNALE, c’est du spectacle avec 
une salle dédiée où l’on peut écouter 
de la musique live, assister à des 
conférences passionnantes ou la 
retransmission d’un match.

COMMUNALE, c’est une offre 
multimédia, dont un studio de 
production et diffusion, une radio 
online et un système vidéo 360° pour 
vivre une pure expérience immersive.

COMMUNALE, c’est aussi un 
écosystème intégré avec des surfaces 
aménagées pour travailler, accueillir 
des startups incubées, développer des 
initiatives citoyennes, écologiques et 
solidaires.
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COMMUNALE, ce sont des initiateurs : La Lune Rousse, 
groupe indépendant, créateur de lien, concepteur 
d’évènements et animateur de lieux depuis 1997. Aux 
manettes de Ground Control depuis 2014 (rue de Charolais, 
Gare de Lyon, Paris 12), La Lune Rousse lance COMMUNALE, 
en collaboration avec le Groupe FREY. Le lieu, une ancienne 
halle Alstom vieille de plus de 100 ans rénovée par les 
architectes de Reichen & Robert, est aménagé par le 
cabinet d’architectes Koz, positionné sur l’upcycling, le 
studio d’Architecture d’Intérieure agent M et le décorateur 
indépendant Angelo Zamparutti. 

COMMUNALE, ce sont des acteurs : soit tous ceux qui vont 
faire vivre COMMUNALE au quotidien, les commerçants du 
marché, les restaurateurs, dont 50% sont audoniens, les 
travailleurs, le barman, l’ingénieur son du studio, la 
danseuse du spectacle, les chargés de l’entretien... bref 

tous ceux qui animent le lieu et le projet dans toutes ses 
dimensions.

COMMUNALE, ce sont des visiteurs :
toute la communauté des usagers,
voisins du quartier des Docks,
habitants de Saint-Ouen-sur-Seine
et ceux de bien plus loin ! 



’

Soutenir l’émergence de nouveaux 
projets au croisement de la culture 
et de l’alimentation.

Participer à la transition
nécessaire des modes de 
production et d’alimentation

Valoriser les savoir-faire
et les compétences du territoire 
local et régional.

Encourager la rencontre
des publics et l’appropriation
du lieu par tous.
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Créer des espaces d’opportunités,

de formation et d’entrepreneuriat durables
et solidaires

Encourager la diversité et la complémentarité 

des activités et des modèles économiques
au sein des projets en offrant une place 
centrale aux activités culturelles

Répondre aux attentes de « lieux ressources » 

à l’échelle locale
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Ateliers, cours de 
cuisine, collaboration 
avec des chefs, master-
classes,  dégustation au 
comptoir, ou rencontre 
sur un coin de table, 
visite gourmande, 
festival…
Chez COMMUNALE, on 
s’intéresse à tout ce qui 
touche de près ou de 
loin à votre assiette.

Danse, cinéma, humour, 
spectacle vivant, arts 
plastiques, mode, … 
mais aussi architecture, 
gastronomie, cultures 
émergentes, urbaines … 
Chez COMMUNALE, on 
prend la culture au sens 
le plus large !

Electro, pop, rap, hip-
hop, afro, k-pop, global 
music…
Chez COMMUNALE, les 
expériences musicales 
se veulent éclectiques 
et inclusives, et se 
déclinent sous tous les 
formats : concerts, 
karaoké, blindtests, 
conférences musicales, 
festivals, ateliers, …

Lieu de pratique, 
d’initiation et de 
diffusion, COMMUNALE 
rassemble les amateurs 
du dimanche et les stars 
planétaires, autour de 
valeurs fédératrices, 
portées par des acteurs 
locaux ou 
internationaux, des 
petits rassemblements 
et des grands rendez-
vous.

Cœur vibrant de l’IDF,  
lieu d’expression 
citoyen, initiateur de 
démarches 
intergénérationelles,  
intercommunautaires, …
COMMUNALE est un 
espace où le vivre 
ensemble prend tout 
son sens, où chacun 
contribue à 
l'épanouissement de 
tous.
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COMMUNALE souhaite donner la parole aux acteurs du 
changements et faire émerger
des voix artistiques nouvelles. Elle accueillera artistes 
et formations musicales en résidence et diffusera des 
spectacles, concerts et rendez-vous pensés en lien 
avec le territoire.

Notre lieu favorisera la rencontre entre
les artistes et tous les habitants de Saint-Ouen, du 

département et de la région.

La programmation de COMMUNALE s’appuie sur 5 
piliers ci-après, et est rythmée par des thématiques 
saisonnières.

Avec LA FESTIVALE, premier grand événement le 28 
février, la programmation pluridisciplinaire de 
COMMUNALE démarre…
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COMMUNALE place l'art culinaire et le bien manger 
au centre de son identité et de sa programmation. 
Avec son marché vivant, ses stands de nourriture 
variés, et ses cuisines partagées, COMMUNALE se 
présente comme un lieu de rencontres gourmandes 
et engagées. Notre espace est conçu pour offrir un 
vaste choix d'expériences culinaires, alliant saveur et 
convivialité.

COMMUNALE accueille des événements culinaires en 
collaboration étroite avec les acteurs du marché et 
les chefs résidants. Nos ateliers de cuisine, 
dégustations et masterclasses sont des occasions 
pour apprendre, savourer et partager la passion 
culinaire. Ces activités visent à créer un lien entre les 
générations, grâce à des ateliers conçus pour les 
familles et les amateurs de tous âges.

 

L'ambiance à COMMUNALE est rehaussée par la 
présence d'artistes et des prestations musicales live, 
enrichissant les expériences culinaires. Des dîners 
offriront des occasions uniques de cuisiner et de 
déguster ensemble. Les repas immersifs dans notre 
club sont conçus pour une expérience complète et 
mémorable.

COMMUNALE s'engage à promouvoir l'écologie et la 
durabilité à travers ses manifestations. Nous 
mettons en place des événements autour de la 
gestion des invendus et éduquons nos visiteurs sur 
des pratiques telles que la composition de paniers 
écoresponsables et la valorisation des produits 
locaux et de saison.

Notre mission inclut la promotion de l'inclusion et de 
la diversité à travers l'alimentation. COMMUNALE 
accueille des chefs de tous les horizons pour des 
présentations culinaires uniques venant enrichir 
notre  gastronomie.



Laboratoire d’innovation, culturelle, culinaire et sociale 12

COMMUNALE embrasse un éventail étendu d'expressions 
artistiques : des arts de la scène à la danse, en passant 
par le cinéma, les arts plastiques, la littérature et la 
mode. Les espaces de COMMUNALE accueilleront des 
expositions, des spectacles, des démonstrations et des 
ateliers, offrant ainsi une des plus importantes 
plateformes d’Île-de-France dédiées au dialogue entre 
art, culture, bien-manger et bien-être.

EXTRA BAL avec ses 500 places et LE CLUB avec ses 
technologies immersives offrent des expériences uniques 
aux spectateurs. La vie culturelle de COMMUNALE sera 
animée par une myriade de manifestations artistiques, se 
déployant à travers ses espaces multifonctionnels. Le 
club immersif, équipé pour la diffusion d'images à 360°, 
et la zone événementielle sont les épicentres 
d'expositions d'art visuel qui célèbrent tant les talents 
locaux qu'internationaux. Le studio radio apporte une 

touche moderne et dynamique à l'ensemble.

Les danseurs trouveront à COMMUNALE un lieu d'accueil 
quotidien, avec des événements tels que des 
démonstrations, des battles, des workshops et des jams. 
La scène stand-up mettra en lumière les nouveaux 
talents de l'humour.

COMMUNALE proposera également des ateliers et 
formations diversifiés,  des quiz, des jeux de société. Des 
challenges d'écriture, de dessin et de photos enrichiront 
l'offre éducative et récréative au fur et à mesure.

’
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La musique est une pierre angulaire de la programmation 
de COMMUNALE, un lieu où les rythmes et les mélodies 
créent des ponts entre les cultures et les générations. 
EXTRA BAL, notre salle de concert constitue un tout 
nouvel équipement absent jusque-là du territoire 
audonien. Pouvant accueillir jusqu’à 650 personnes 
debout et 280 assises elle offrira aux producteurs de 
musique francilien de nouvelles possibilités de diffusion 
au plus près du public.

Le club immersif de COMMUNALE accueillera des DJ sets 
de musique électronique internationale, en collaboration 
avec des collectifs locaux. Des soirées thématiques 
récurrentes y seront organisées. La zone événementielle, 
quant à elle, proposera des rendez-vous réguliers 
combinant musique et danse, tels que des jams, des 
battles, et des bals intergénérationnels.

Notre programmation embrassera une grande diversité 
culturelle, alliant des genres et des styles variés pour 
offrir une expérience riche et inclusive. COMMUNALE sera 
un espace où les artistes émergents côtoient des talents 
renommés, créant une scène dynamique propice à la 
découverte. Electro, pop, hip-hop, rock, musiques du 
monde et bien d’autres genres y trouveront leur place.

Reconnaissant l'importance capitale de la culture hip-
hop à Saint-Ouen et dans le 93, COMMUNALE mettra en 
lumière cet héritage à travers des concerts, des 
showcases de rap, et diverses activités dès l'ouverture. 
Ateliers, discussions, et projections dédiées à l'histoire 
du hip-hop seront au programme pour enrichir notre 
compréhension de ce mouvement artistique.
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Au sein de COMMUNALE, le sport s'érige en pilier 
essentiel, rassemblant les gens autour des valeurs 
de respect, d'inclusion, d'équité et de fraternité. Plus 
qu'un simple lieu de pratique, COMMUNALE se veut 
être un véritable carrefour de la culture sportive, 
offrant une gamme variée d'activités et de diffusions 
sportives.

Chez COMMUNALE, le sport est envisagé comme un 
moyen d'expression artistique et culturelle. Des 
expositions, des performances artistiques, des 
défilés de mode et des projections de films seront 
organisés pour célébrer le lien intrinsèque entre le 
sport, l'art et la culture.

Nos visiteurs pourront s'engager dans diverses 
activités comme des ateliers de yoga et de danse et 

bien d’autres projets sportifs à venir. 

De plus, des événements associant sport et 
alimentation, tels que des ateliers de cuisine et des 
rencontres avec des athlètes, viendront enrichir 
cette programmation unique.

En étroite collaboration avec les figures 
emblématiques du sport local telles que le club Red 
Star et l'académie Tony Parker, COMMUNALE 
s'engage à mettre en lumière le talent sportif de 
Saint-Ouen. Nous célébrons également le sport 
amateur en proposant des activités comme 
l'initiation au basketball féminin avec un club local, 
ou en accueillant des marques sportives régionales.

Lors des Jeux Olympiques de 2024, COMMUNALE 
deviendra un hub central pour la diffusion et 
l'animation sportive. Situé à proximité des sites 
olympiques, ce sera le lieu incontournable pour vivre 
l'esprit des Jeux.
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COMMUNALE s'engage à être plus qu'un lieu culturel à 
Saint-Ouen; c'est un espace dédié au vivre-ensemble. 
Notre programmation intergénérationnelle et inclusive 
est conçue pour que chacun - peu importe son âge ou 
son origine - puisse s'exprimer et se sentir valorisé. 
COMMUNALE est un lieu de liberté, d'acceptation et de 
découverte personnelle, où la diversité et l'expression 
individuelle sont célébrées.

Avec l'arrivée du métro et la tenue prochaine des Jeux 
Olympiques, la ville s'apprête à occuper une place de 
premier plan. COMMUNALE s'inscrit dans cette 
dynamique en valorisant les richesses culturelles et 
sociales de Saint-Ouen, et en tissant des liens entre les 
diverses communautés résidentes.

Nous sommes convaincus que la culture, la musique, la 
gastronomie et les rencontres sont essentiels pour 
renforcer la cohésion sociale. À COMMUNALE, ces 
éléments fusionnent pour créer des expériences 
significatives, favorisant le dialogue et la solidarité entre 
les générations. Notre objectif est de forger un lieu où le 
vivre-ensemble s'épanouit naturellement, contribuant à 
l'épanouissement collectif de Saint-Ouen et au-delà.

Notre mission à COMMUNALE est de créer un espace où 
chacun trouve sa place, où les différences sont une force 
et où l'unité communautaire se construit au quotidien. 
Nous invitons chacun à rejoindre cette aventure, à vivre 
et partager les moments qui définissent notre 
communauté et notre ville.
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Du 18 janvier au 27 février 2024 

Un véritable festival de découvertes. Chaque jour 
révèle de nouvelles facettes de Communale, des 
dégustations culinaires aux performances 
artistiques. C'est une invitation à parcourir 
l'espace, à rencontrer les acteurs du marché, les 
chefs des kiosques, et à profiter des premières 
notes musicales de notre scène.

28 février 2024

Le 28 février 2024, COMMUNALE SAINT-OUEN 
célèbre son premier grand événement : LA 
FESTIVALE.
Conçue comme une célébration de la culture, de la 
gastronomie et de la convivialité, LA FESTIVALE 
incarne l’esprit même de COMMUNALE. Au 
programme, un savant mix d’activités festives dans 
l’esprit du lieu : concerts live, performances 
artistiques, ateliers culinaires interactifs, ainsi que 
des expériences immersives animeront chaque 
recoin de la halle. Cette soirée exceptionnelle 
promet non seulement de ravir les sens des 
audoniens, Grand-Parisiens et visiteurs de tous 
horizons, mais aussi de mettre en lumière le talent 
local et la diversité culturelle de Saint-Ouen.
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Du 28 février au 1er mai

La première saison thématique de COMMUNALE 
correspondra à la saison des carnavals. Cette 
saison sera donc une célébration de ces 
évènements collectifs, festifs, chargés d’histoire, et 
qui entretiennent partout un lien fort avec la 
musique, la culture, la danse, la mode et bien sûr 
la nourriture. Cette thématique nous donnera 
l’occasion de mettre en avant les cultures des 
Caraïbes, de la Nouvelle-Orléans, du Brésil, et 
d’autres parties du monde où l’on se rassemble à 
l’occasion d’un carnaval. Ateliers avec les enfants, 
parades, concerts, DJ sets, seront au programme à 
l'intérieur et autour de la halle.

Mai à septembre

À partir du mois de mai 2024, COMMUNALE sera le 
théâtre d'une saison thématique exceptionnelle 
célébrant les Jeux Olympiques.
Au cœur de cette saison, COMMUNALE vibrera 
d'une énergie unique, reflétant l'esprit des Jeux se 
transformant en un lieu d'inspiration, de 
célébration et de découverte, où l'esprit olympique 
rayonnera. Que ce soit en participant à des 
activités sportives, en admirant des performances 
artistiques inspirées par les Jeux ou en apprenant 
des leçons précieuses sur l'histoire et les valeurs 
des Jeux Olympiques, cette saison thématique 
créera un lien inoubliable entre le public et cet 
événement mondial tant attendu.
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COMMUNALE place l'art culinaire et le bien 
manger au centre de son identité et de sa 
programmation. Avec son marché vivant, ses 
stands de nourriture variés, et ses cuisines 
partagées, COMMUNALE se présente comme un 
lieu de rencontres gourmandes et engagées.

Notre espace est conçu pour offrir un vaste 
choix d'expériences culinaires, alliant saveur et 

convivialité.

Découvrez nos 10 étals de produits frais et de 
saison animés par des professionnels 
passionnés, primeur, fromager, boucher, 
charcutier, poissonnier, traiteur italien, 
fleuriste... Du mardi au samedi de 9H - 14H

& 16H à 19H30
Le dimanche 8H - 14H



– PÂTISSIER AUDONIEN

Produits majoritairement issus de l’agriculture 
biologique, ingrédients spécifiques de Palestine (sumac, 
dattes, zaatar) et passion du bon, Maramiya propose des 
alliances inédites et surprenantes où la tahina rencontre 
le chocolat, le sumac, le caramel et l’huile d’olive, la 
ganache montée... Un voyage au pays du bienfait où le 
plaisir est roi.

 – TRAITEUR ITALIEN

Travaillant avec des producteurs indépendants et des 
artisans aux pratiques respectueuses de la nature et aux 
méthodes traditionnelles, nos deux Italiens gourmands 
et passionnés de cuisine ont à cœur de valoriser et 
transmettre leur connaissance de la gastronomie 
italienne. Soit un large choix de produits venus de toute 
l’Italie et des spécialités soigneusement sélectionnées.

 
Authenticité, proximité, fierté et accessibilité, retrouvez 
les produits du label « produit en Ile de France » à 
COMMUNALE. Un label régional qui favorise la qualité et 
les circuits courts en Île-de-France. Par celui-ci la Région 
entend encourager le maintien d’une activité agricole 
pérenne et qualitative en Île-de-France !
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 – PRIMEUR

Farandole de fruits sublimes et profusion de légumes de 
compétition pour faire le plein de vitamines, hiver 
comme été ! Racines c'est une sélection de primeurs 
choisis pour leur qualité et leur saveur, issus 
principalement de productions locales et françaises. Des 
arrivages quotidiens pour une fraîcheur garantie et un 
maximum de choix pour se faire plaisir et découvrir...

’ - GLACIER

Domi's, c'est une glace onctueuse et équilibrée, 
délicieuse et parfumée, confectionnée avec amour selon 
une recette spécifique à chaque produit. La fabrication 
artisanale et qualitativement supérieure, est réalisée 
avec des ingrédients d'origine naturelle et des matières 
premières issues prioritairement d'une production 
locale...



 – 

POISSONNIER
 Gambas, huîtres, bar et dorade bios... les frères et sœurs de la 
Poissonnerie des Docks vous préparent quotidiennement des 
plateaux de fruits de mer tout droit venus des criées de 
Noirmoutier et de Normandie !

- BOUCHER

Depuis 1990, la boucherie familiale Asloum met son 
savoir-faire et son amour du métier au cœur de son offre 
pour vous proposer des viandes de qualité qui vous 
feront redécouvrir les saveurs d’antan. 

- CHARCUTIER

Des spécialités de producteurs basques, aveyronnais, 
gersois, ou bretons, avec un objectif : apporter les 
produits fermiers au cœur des grandes villes. Au menu : 
des salaisons de porc noir de Bigorre et de Kintoa, des 
charcuteries de l'Aveyron, sans nitrites, saucisson, lonzo, 
coppa, noix de jambon ou encore bœuf séché... et une 
gamme traiteur de saison.

 – FLEURISTE AUDONIEN

Elizabeta est passionnée par les fleurs et les plantes 
depuis toujours car elle pense qu’un bouquet, une plante 
ou simplement une fleur peuvent redonner le sourire. La 
signature de "Souhaitée", c’est aussi la volonté de 
transmettre et faire perdurer l’amour des fleurs et des 
plantes auprès des plus jeunes, et puis stimuler la vie de 
quartier et promouvoir des valeurs de partage.

Laboratoire d’innovation, culturelle, culinaire et sociale 22
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FROMAGER
Fromagers depuis plus de 20 ans, Cyrille et Nathalie sont 
passés dans plusieurs marchés et fromageries 
historiques de l’Ile de France avant de rejoindre 
COMMUNALE. Leurs fameux Comté,  Saint-Nectaire et 
autres ravissements venus de France et de Suisse 
sauront vous satisfaire !

’  - ÉPICES

O’Souk vous propose une large gamme de produits 
autour des saveurs du bassin méditerranéen qui sauront 
sublimer vos recettes et vos apéritifs. Olives de Kalamata 
grecque, harissa berbère, figues baglama… il y en aura 
pour tous les plats !
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Du mardi au samedi 12H - 14H30 &
19H - 23H | Le Dimanche
12H - 14H30 & 19h00 - 21H30

COMMUNALE place l'art culinaire et le bien 
manger au centre de son identité et de sa 
programmation. Avec son marché vivant, ses 
stands de nourriture variés, et ses cuisines 
partagées, COMMUNALE se présente comme 
un lieu de rencontres gourmandes et 
engagées.

Notre espace est conçu pour offrir un vaste 
choix d'expériences culinaires, alliant saveur 
et convivialité.

Venez déguster de la cuisine locale et 
internationale dans l’un des 8 kiosques 
gourmands dans une ambiance sans-façon 
et un décor sans chichi. Et pour vous 
abreuver, ce sont des bars où l’on boit du 
bon vin, des cocktails détonants, de la bière 
brassée sur place ou un petit café à siroter 
dans un estaminet plus vrai que vrai qui 
vous attendent.
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– VEGAN

Produits frais, sauces maison, légumes sourcés 
localement et pain artisanal turc de notre boulanger 
préféré pour des plats originaux, mijotés dans de belles 
marmites ou bien rôtis au four. Ici, c'est mopa döner, 
kebaps berlinois, smashed potatoes croustillantes ou 
encore poulet végétal à la plancha... Un pur régal pour 
les épicuriens épris de naturalité. 

– PÂTÉ CROÛTE

Produits du terroir et de qualité, préparation maison et 
cuite sur place, savoir-faire et bonne humeur... ou 
comment transformer une simple idée en une aventure 
culinaire et conviviale inégalable. Avec son petit côté 
rustique inimitable, le pâté croûte est servi en finger 
food à tremper dans nos sauces signatures, une nouvelle 
manière de manger autrement bon.

– CORÉEN

Anju c'est une carte mixant plats traditionnels et 
créations originales, à base de légumes frais du marché, 
algues et Kochugaru (poudre de piment) en provenance 
directe de petits producteurs coréens, et d'autres 
ingrédients typiques asiatiques (kochuchang, mirim, 
ganjang)... Une cuisine passionnée, goûteuse et raffinée, 
pour tous les palais avides de découvertes.

– SUD-AMÉRICAIN

El Mochilero, de l’espagnol «Mochila», sac à dos, est une 
invitation au voyage, une rencontre gourmande entre la 
France et l’Amérique Latine. Produits frais de qualité, 
circuits courts, légumes essentiellement bio, ingrédients 
typiques sud-américains... Une cuisine faite maison, 
fraîche, savoureuse et colorée, à déguster sur le pouce 
mais également à partager en famille.



- 

MAROCAIN
Puisant dans un patrimoine riche et un savoir-faire 
ancestral, La Marocaine de Paris créée une cuisine 
raffinée et conviviale, confectionnée à partir de produits 
bruts rigoureusement sélectionnés et de légumes de 
saison. Classiques réinventés et spécialités 
incontournables, une cuisine exigeante qui séduira les 
plus fins gourmets, amateurs d'une street food vraie et 
recherchée. 

’ - BURGER

Le plus excitant des saveurs nordiques et suisses se 
combinent pour créer une expérience culinaire inégalée. 
Une combinaison inédite où le croustillant et l'irrésistible 
Smash Burger se rencontrent pour offrir le summum de 
la gourmandise. L'alliance parfaite entre excellence de la 
grande restauration rapide et art savant du burger 
smashé pour un mix ultime de plaisirs et d'une qualité 
incomparable.

 – TAÏWANAIS

Coin-Op Table c’est une cuisine ludique et fusionnelle, 
savant mélange de saveurs taïwanaises et de produits 
français sélectionnés. Toutes les préparations sont 
maison, de la marinade à la panure, des pickles au pain 
brioché confectionné par un artisan boulanger… Poulet 
croustillant, nouilles sautées ou gyozas aux légumes 
pliés main, la carte gourmande varie au gré des saisons 
et des envies.

– PIZZERIA

 Au croisement des traditions culinaires siciliennes et 
napolitaines, Fermento c'est une pizza uniquement 
confectionnée avec des produits frais, issus de l'agriculture 
biologique et en circuits courts. Et c'est aussi un four de 
dernière génération qui cuisine la pizza à plus de 400 degrés 
en moins de 90 secondes... miam miam, on n'arrête pas le 
progrès.
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Pour vous, de chez vous !
Une bière brassée directement sur place, que demandez 
de plus ?

’
LE RENDEZ-VOUS DU MARCHÉ
L'endroit idéal pour venir prendre votre café du matin 
avant de partir au travail ou regarder un match avec les 
copains !
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SIMPLEMENT LE BAR AU MILIEU DE TOUT
Laissez tomber votre bar habituel, Le Central c'est votre 
nouveau QG. Cocktails, vins, bières, épicerie fine... vous y 
trouverez tous les plus grands classiques pour vous 
rafraîchir !

L’INSTANT COCKTAIL !
Spritz, Long Island, Pisco Sour, Negroni... venez découvrir 
nos cocktails détonants !

LE CAVISTE DE LA HALLE
Un caviste avec du (très) bon vin, idéal pour vos apéritifs 
de dernière minute ou vos recettes de chefs du 
dimanche !
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…

: 8 comptoirs culinaires

 : 11 étals de producteur

 : 1 grande salle de spectacle

 : 1 salle de conférence

 : 1 cuisine pour tous

 : 1 studio média

: espace club immersif avec un dispositif 360°

Soirées jusqu’à 2.800 personnes dans la halle

Concerts pour 650 personnes

Conférence pour 100 personnes

Ateliers culinaires pour 15 personnes

Salons jusqu’à 1.500 personnes

 : 1 espace dédié au gaming

et plus encore…
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COMMUNALE
Du mardi au samedi 8H - 00H00
Le dimanche 8H - 22H30 

LE MARCHÉ
Du mardi au samedi de 9H - 14H & 16H à 19H30
Le dimanche 8H - 14H

MÉTRO Lignes 13 et 14,
Station Mairie de Saint Ouen

BUS Lignes : 66 - 85 - 140, arrêt Parvis des Bateliers 
Lignes : 137 - 166 - 237, arrêt Soubise

RER Ligne C
Station Saint Ouen

Vélib Station 34010, Hôtel de Ville de Saint-Ouen 
Station 34011, Clef des Champs - Albert Dhalenne

LES BOUILLONS
Du mardi au samedi 12H - 14H30 & 19H - 23H
Le Dimanche 12H - 14H30 & 19h00 - 21H30

10 bis Rue de l'Hippodrome
93400 Saint-Ouen-sur-Seine
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ARMANCE – Romain Mangion, Auriane Roussel, Marthe Neidhart
communale@armance.co – +33 1 40 57 00 00

Julien Demengel – julien.demengel@lalunerousse.com
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